-uﬂ'"—'--

" &7 y = ‘ . o
- :— [ : i -H‘I '
7 . I.r__ . 1y : . ,‘
F .r"'_il. 5 ¥ Ny .
.s; o 4 |
: L --l' o
i "__ A

.. I 1“ih§%§ﬁ
CARIBE —
FINE DINING

W\ Fa
IR ™

Para quienes
disfrutan elegir

Seleccion exclusiva de Vinos -
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« ARZUAGA LA PLANTA
D.O. Ribera del Duero, Quintanilla de Onésimo (Valladolid), Espana

UAGA

Precision, energia y
presencia del universo

Arzuaga
LA PLANTA Un Ribera del Duero con actitud

contemporanea: fruta negra
G jugosa (mora y ciruela) que se
abre paso con especias finas y un
toque tostado perfectamente
Integrado. En boca es profundo vy
envolvente, con tanino pulido,
buena estructura y una persistencia
elegante que deja huella.

ARZUAGA

Maridaje recomendado

Jamon ibérico y embutidos finos, tapas,
carnes a la parrilla, hamburguesas
gourmet, quesos semicurados.
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« CARMELO RODERO 9 MESES
D.O. Ribera del Duero, Espana

Intensidad con elegancia:
un tinto premium
con frescura joven

(armelo Rodero Aroma potente con cerezay
arandano, notas de madera bien
Integrada; en boca es fresco,
equilibrado, de textura amplia y
final persistente

Maridaje recomendado

lbéricos, arroces, carnes asadas y guisos
elegantes; también con pescados azules
cuando buscas un maridaje con
personalidad
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« MATUA SAUVIGNON BLANGC

Marlborough, Nueva Zelanda

Un vino vibrante,
moderno y cosmopolita:
frescura inmediata

con sello Marlborough

Citricos (limon/toronja), maracuya,
notas herbales (hoja de grosella
negra, cut-grass), con final nitido y
refrescante. Final persistente
relfrescarnte, con recuerdo
citrico/herbal

Maridaje recomendado

ceviches y crudos, mariscos, sushi,
ensaladas citricas, cocina tailandesa o
platos con hierbas frescas
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« ROBERT MONDAVI

—LECTION CHARDONNAY
California, EE. UU

[T
op

PRIVAT

Cremoso, luminoso y
siempre a la altura de
una mesa Fine Dining

Aromatica de fruta madura
(manzana/pera, togues de melon)
con notas cremosas tipo vainilla y

un guino tostado sutil. Textura
sedosa y redonda, de cuerpo
medio a medio-alto; sensacion
mas “lujosa” que un blanco ligero

o

ROBERT MONDAVI
PRIVATE SELEC

Maridaje recomendado

Pollo asado, pastas cremosas, risottos,
pescados grasos, mariscos con
mantequilla o salsas blancas
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